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DECLARATION OF CONFORMITY

We: THETFORD Ltd

Address: Unit 6 Brookfields Way, Manvers, Rotherham, $S63 5DL
Telephone: (+44) (0) 844 997 1960. Fax: (+44) (0) 844 997 1961

Declare under our sole responsibility that;
Product Types; Domestic build-in LP Gas and dual fuel cooking appliances;

Model Number/Description; Triplex SOH70xxx, SOH71xxx, SOH75xxx, SOH76xxx &
SOH77xxx Series Cookers; SHB70xxx & SHB75xxx Series Hobs; Duplex SOG70xxx & SOG75xxx
Series Ovens & Grills; MK3 Ovens SOV70xxx Series; XL Duplex SOG10xxx Series Ovens &
Grills; XL Ovens SOV10xxx Series;

Are in conformity with the relevant European Union harmonization legislation, Regulation
(EU) 2016/426 which applies as from 21 April 2018 and are manufactured in accordance with
the harmonised European standards; EN 30-1-1:2008+A3:2013 & EN 30-2-1:2015;

Satisfy the essential requirements of the Low Voltage Directive 2014/35/EU, where
applicable and are manufactured in accordance with the harmonised European standards;
EN 60335-1 (IEC 60335-1:2010); EN 60335-2-6 (IEC 60335-2-6:2002 +A1:2004 +A2:2008);
EN 60335-2-102 (IEC 60335-2-102:2006 +A1:2010);

Satisfy the essential requirements of the Electro Magnetic Compatibility Directive
2014/30/EU and are manufactured in accordance with the harmonized European standards;
EN 55014-1: 2006 + A1:2009 + A2:2011 & EN55014-2: 1997 + A1:2001 + A2: 2008; EN 61000-
3-2:2006 +A1:2009 & EN 61000-3-3:2013 where applicable;

We also declare that the production of each specific model will be in conformity with the
type as described in the EC type-examination certificate;

CE 680550, Issued by BSI

We also declare that the production of each specific model will be in conformity with the
type as described in Test Report(s):

8694896, 8432405, TR 14 404 & TR 15 049 Issued by BSI

Name : Bartho Anderson
Title/Position 1 Director
Place & Date of Issue 1 Rotherham 23" February 2018
s
Signature S } S
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1. Inledning

Det har ar bruksanvisningen till din Thetford-spis. Las sdkerhetsanvisningarna och informationen
om anvandning och underhall av spisen noggrantinnan du fortsatter. Pa sa satt kan spisen
anvandas sakert och effektivt. Behall den har bruksanvisningen for framtida referens.

Den senaste versionen av denna bruksanvisning finns pa www.thetford.com.

2. Symboler

Forklaring till symboler:

A Varning. Risk for skada pa person och/eller foremal.
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A Var forsiktig. Het yta. Risk for skada pa person och/eller foremal.

@ Var uppmaérksam. Viktig information.

0 Obs! Information.
3. Sakerhet

Denna apparat far endast anvandas av barn fran

8 aroch uppat, personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga och/eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas eller har
fatt anvisningar om saker anvandning av apparaten
och forstar de mojliga riskerna.

>

Hall barn under 8 ar borta fran apparaten, savida de
inte 6vervakas hela tiden.

Lat inte barn leka med apparaten.

Lat inte barn rengdra eller underhalla utrustningen
oOvervakade.

Anvand endast delar som tillhandahalls av
tillverkaren.

Andra eller justera inte ndgot pa apparaten, sivida
inte andringen har godkants av tillverkaren eller en
representant for tillverkaren.

Om strdmsladden skadas maste den bytas utav
tillverkaren, dennes serviceombud eller av en annan
kvalificerad person for att undvika risk.

Anvand endast apparaten for matlagning och inget
annat, till exempel for att varma upp rummet. Det
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kan leda till kolmonoxidférgiftning och att apparaten

overhettas. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppstar vid felaktig anvandning eller
felaktiga installningar av vredet.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fjarrstyrningssystem.

Anvandningen av den har gasspisen resulterar i

produktion av varme, fukt och férbranningsprodukter

i rummet dar den ar installerad. Sakerstall att
rummet har tillracklig ventilation nar apparaten
anvands. Vid anvandning under en langre tid kan

ytterligare ventilation behévas. Oppna da ett fénster

eller 6ka utsugsflaktens styrka.

Slack aldrig en matlagningseld med vatten. Stang
av apparaten och tack lagan med ett lock eller en
brandfilt.

Brannarna och gallren ar heta under och efter
anvandning. Lat alla delar svalna innan du vidror
dem, annars kan allvarliga skador uppsta.

Obevakad matlagning med fett eller olja pa en spis
kan vara farligt och kan orsaka brand. Ldmna inte
apparaten utan uppsikt nar den anvands.

Anvandning av olampliga spisskydd kan orsaka
olyckor.

Férvara inte foremal pa spishallens yta.

THETF:RD
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Mathyllorna och platarna i apparaten &r heta under
och efter anvandning. Lat alla delar svalna innan
du vidror dem, annars kan allvarliga skador uppsta.
Anvand alltid ugnsvantar nar du tar bort hyllor och
platar.

Forvara inte foremal i apparaten.

Lagg inte tunga foremal pa apparatens 6ppna lucka.

Apparaten och dess atkomliga delar varms upp
nar grillen anvands. Sma barn ska hallas borta fran

apparaten.

Varning for heta ytor. Luckan maste vara 6ppen nar
grillen anvands.

A TP

Om en onormal férskjutning av temperaturen i
ugnen intraffar ska termostaten kontrolleras av en
kvalificerad tekniker.

Var noga med att inte dverbelasta ugnen. Lamna
tillrackligt med utrymme sa att varmen kan cirkulera
fritt.

Anvand inte angtvattar eller hdgtryckstvattar for att
rengdra apparaten. Se Underhall och rengéring for
anvisningar.
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Lat inte olja eller fett ansamlas pa apparaten. Rengor
apparaten efter varje anvandning.

Glaslocket kan sla igen nar det sanks ner pa grund
av gangjarnens reslasfunktion. Se till att halla
fingrarna borta fran apparaten nar du stanger locket.

Anvand inte starka repande rengdringsmedel eller
vassa metallskrapor f6r att rengora glaset eftersom
de kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset
spricker.

Ta bort eventuellt spill fran glaslocket innan du
oppnar det.

Stang inte glaslocket nar brannarna ar tanda eller
fortfarande arvarma.
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4. Huvudkomponenter

Glaslock

Galler

Gnisttandning (tillval)
Ugnshylla

Grill/ugn

Kontrollpanel

Gasbrannare

Elektrisk kokplatta (endast
for spisar med tva branslen)
Grillpanna

© NG wWN e

©

Typerna av brannare kan variera beroende pa typ av apparat. Se Tekniska specifikationer for mer
information.

5. Fére anvandning

Innan apparaten anvands ska du géra féljande:

®  Setill attallt emballage tagits bort.

Rengdr apparaten med varmt vatten och hushallsrengdringsmedel och torka noggrant med en
mjuk trasa.

Sakerstall att gasforsérjningen ar ansluten och paslagen.

Sakerstall att apparaten ar ansluten till ett likstrémsbatteri pa 12 V for tandningen.
Sakerstall att gallren sitter korrekt.

Ténd gasbrannarna och 13t dem brinna en stund fér att bli av med odérer och angor.
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Ténd brannaren och 13t grillen varmas upp i cirka 20 minuter for att fa bort kvarvarande
fabrikssmdrjmedel som kan tillféra otrevliga dofter till den mat som tillagas. Rok kan férekomma
under denna procedur. Oppna alla fonster och sitt p& mekanisk ventilation for att ta bort roken.
Tand brannaren och 13t ugnen varmas upp i cirka 30 minuter vid 200 °C for att fa bort
kvarvarande fabrikssmdrjmedel som kan tillféra otrevliga dofter till tillagad mat. Rék kan
férekomma under denna procedur. Oppna alla fonster och sitt p4 mekanisk ventilation fér att ta
bort réken.

Endast for spisar med tva branslen:

Se till att elen ar ansluten och paslagen.

Preparera kokplattan genom att sla p& den under en kort period, utan att anvanda nagon

kastrull, fér att hdrda plattan och brénna bort belaggningen. Anvand medelhég varme under 3—

5 minuter. Ventilera utrymmet for att fa bort eventuell rék som bildas under denna process. Lat
kokplattan svalna.

Harda kokplattan genom att varma upp den pa medelhdg varme under 30 sekunder och

sedan sl3 av den. Applicera en liten méangd osaltad vegetabilisk olja pa en ren, mjuk trasa eller
pappershandduk och stryk pa ett tunt lager pa kokplattan. Torka bort eventuell 6verflédig olja

och sla pa kokplattan pa medelvarme under 1 minut. Att harda kokplattan da och da bidrar till att
bevara dess utseende.

@ Anvind endast gasol (LPG). Apparaten fungerar med propan eller butan. Propan &r att

foredra framfor butan eftersom butan presterar daligt vid omgivningstemperaturer under
10 °C och inte kan anvandas vid omgivningstemperaturer under 5 °C.

6. Anvanda brannarna

o [ — v

N MR

® Pt

Se Huvudkomponenter fér vredens exakta plats.

Satta pa:

Tryck in och vrid vredet.
Vrid vredet moturs till det hogsta laget.
For modeller med automatisk tdndning: Den automatiska tdndningen gnistrar och tander.

Fér modeller utan automatisk tandning;: Hall en ténd tandsticka eller gastandare mot
brénnarna.

Hall vredet intryckt i ungefar 10—15 sekunder och slapp det sedan.
Justera lagans hgjd.

A Om brannaren oavsiktligt slocknar ska du vrida vredet till Iaget 0 och vanta minst 1 minut

innan du tdnder brannaren igen.

THETE:: 45



Om brannaren inte har tants inom 15 sekunder ska du vrida tillbaka vredet till laget O
@ och slappa det. Vanta minst 1 minut och upprepa sedan stegen ovan for att satta pa
apparaten.

Stanga av:
= Vrid vredet medurs till laget O for att stdnga av brénnaren.

A Se alltid till att vredet star i laget 0 nér du har slutat anvanda gasbrénnarna.

A Stang inte glaslocket nar brannarna ar tdnda eller fortfarande ar varma.

7. Anvanda den elektriska kokplattan (om tillampligt)

M 3 4

Se Huvudkomponenter fér vredets exakta plats.
Satta pa:
= Vrid vredet medurs eller moturs till 6nskat lage (1-6).

o For maximal effekt bér du anvanda en kastrull i ratt storlek och med en plan, tjock botten.
Kastrullen bér vara lika stor som eller ndgot storre &n kokplattan (upp till 2,5 cm stérre).

Stanga av:

= Vrid vredet till laget O for att stdnga av kokplattan.

A Sakerstall att vredet alltid &r i det avstangda laget nar kokplattan inte anvénds.

A Stang inte glaslocket nar varmeplattorna ar paslagna eller fortfarande varma.
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OVEN GRILL

. O

140

160

° 240
180 °

° 200 ® 220

Se Huvudkomponenter for vredets exakta plats.
Satta pa:
= (ppnaluckan och tryck in vredet.
Fortsatt halla in vredet och vrid det medsols till Iaget for hdgsta effekt.
Fér modeller med gnisttandning: Tryck pa gnisttandningsknappen.
Fér modeller utan tandning: Hall en ténd tandsticka eller gastandare mot brannaren.
Hall vredet intryckt i ungefar 10—15 sekunder och slapp det sedan.
Stall in temperaturen.
Beroende pa den mat som ska tillagas kan du uppna korrekt grillhdjd genom att flytta platstallet
till det hoga eller [aga laget.

Den medfdljande grillplaten har flera funktioner och kan anvéandas i grillen eller ugnen. Tack vare
handtaget kan platen flyttas under anvandning. Ta alltid bort handtaget nér platen anvands.

Placera hyllani 6nskat lage.

Grilluckan maste vara 6ppen nar du tander och anvander grillen.
Om brannaren oavsiktligt slocknar ska du vrida vredet till Iget 0 och vénta minst
1 minutinnan du tdnder brannaren igen.

Om brannaren inte har tdnts inom 15 sekunder ska du vrida tillbaka vredet till laget O
och slappa det. Vanta minst 1 minut och upprepa sedan stegen ovan for att satta pa
apparaten.

Aven om grillen varms upp fort rekommenderas en féruppvarmning p& nagra minuter.

=X g —

Det ar normalt for brannarens flammor att fa gula spetsar medan grillen varms upp.

Stanga av:
= Vrid vredet motsols till laget O for att stanga av brannaren.
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A Sakerstall att vredet alltid &r i [aget O nér grillen inte anvands.

aaad © ™Y

OVEN GRILL
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Se Huvudkomponenter for vredets exakta plats.
Sétta pa:

= (ppna luckan och tryck pa vredet.
Fortsatt halla in vredet och vrid det motsols till Iaget f5r hgsta effekt (240 °C, gasmérke 9).
Fér modeller med gnisttandning: Tryck pa gnisttandningsknappen.
Fér modeller utan tandning: Hall en ténd tandsticka eller gastandare mot brénnaren.
Hall vredet intryckt i ungefar 10—15 sekunder och slépp det sedan.
Stall in temperaturen.
Placera ugnshyllan i korrekt position och stang luckan.

Gnisttandningen maste alltid genomforas nar ugnsluckan &r dppen.

Om brannaren oavsiktligt slocknar ska du vrida vredet till Iaget 0 och vanta minst
1 minutinnan du tdnder brannaren igen.

Om brannaren inte har ténts inom 15 sekunder ska du vrida tillbaka vredet till aget O
och slappa det. Vanta minst 1 minut och upprepa sedan stegen ovan for att satta pa
apparaten.

Aven om ugnen véarms upp fort rekommenderas en foruppvarmning pa 10 minuter.
Ugnen bor na den hogsta temperaturen inom 15—-20 minuter.

@O PP

Sténga av:

= Vrid vredet medurs till Iaget O for att stdnga av brannaren.

B>

Sakerstall att vredet alltid &r i laget 0 ndr ugnen inte anvands.




10. Saker matlagning

= Latinte kokkarl sticka ut 6ver kanterna pa apparaten — anvand ratt storlekar pa kastruller och
placera dem mitt dver brannarna.

SOH700
@ 100 -
180mm
SOH710
C )
SOH750
| s |
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SOH760

SOH770
1r
N ¢100-
180mm
acnnnllnnnan ||
1
BN ¢100-
180mm
L
8 8
2 - =
R T AT A A
®  Setillattdet &r minst 10 mm mellanrum mellan kastrullerna och hallens kant.
= Vrid kastrullerna s3 att handtagen inte sticker ut Gver apparatens framre kant.
m  Setill att gasbrannarens lagor varmer botten pa kastrullen och inte sidorna.
]

De kastruller och platar som medféljer apparaten ar av maximal storlek. Anvand inte stérre
kastruller och platar. Storre kokkarl kan begransa varmecirkulationen, vilket kan dka
tillagningstiden.

Ugnshyllan mdjliggdr god cirkulation till ugnens bakre del.

En upphdjd barriar langst bak pa hyllan forhindrar att platar eller mat far kontakt med ugnens
baksida.

Satti en hylla genom att luta framsidan nedat och skjuta den bakat tills det tar stopp.
Lamna inte apparaten utan uppsikt nar den anvénds.

Anvénd inte apparaten medan fordonet ar i rorelse.

Vrid tillbaka vredet till laget O efter anvandning.

Hall apparaten ren och undvik att fett och matrester ansamlas.

A Tack aldrig ver hal eller fack i apparaten och tack aldrig en hylla med material som
aluminiumfolie. Detta férhindrar luftflédet och kan framkalla kolmonoxidférgiftning.

Ta bort en hylla genom att dra den framat sa langt det gar och darefter lyfta upp den langst fram.
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Mathyllorna och platarna i apparaten ar heta under och efter anvandning. Lat alla
A delar svalna innan du vidror dem, annars kan allvarliga skador uppsta. Anvand alltid
ugnsvantar nar du tar bort hyllor och platar.

11. Temperaturreglage

Temperaturen i ugnen styrs av en termostatisk gaskran och kan stéllas in pa mellan 130 °C och
240 °C.

| tabellen nedan finns en guide med ungefarliga temperaturer for de olika hyllpositionerna utefter
gasmarkesinstallningen. Temperaturskillnaden mellan de olika hyllpositionerna kan anvandas for
att laga flera ratter samtidigt som behdver olika temperaturer. Pa det viset kan den gas som anvands
for att varma upp ugnen utnyttjas maximalt.

Table 5: Temperaturzoner

Gasmarke Ratt
1/4-1/2 90 °C 110°C 130°C Maranger
1 110°C 130 °C 150 °C Fruktkompott
2 120 °C 140 °C 160 °C Fruktkaka, risgrynsgrot
3 130 °C 150 °C 170 °C Créme brulée, ostkaka, mérdegskakor
4 140°C 160 °C 185°C Sockerkaka
5 155 °C 180 °C 200 °C Mjuk kaka, pepparkakor
6 170 °C 190 °C 215°C Mordeg
Is 185°C 210°C 230 °C Brdd, scones, smordeg
8 200 °C 220 °C 245 °C Smérdeg
9 215°C 240 °C 260 °C Snabb bryning
@ Var noga med att inte dverfylla ugnen. Lamna tillrackligt med utrymme sa att varmen kan
cirkulera fritt.
@ Vid anvandning av aluminiumfolie, se till att den inte hindrar varmecirkulationen eller
blockerar ugnens rékkanal.

12. Underhall och rengdring

Thetford rekommenderar att produkten inspekteras rligen av ett godkant servicecenter. Mellan
de arliga servicetillfallena ska apparaten rengéras regelbundet efter anvandning. Innan nagon typ
av rengdringsarbete pabdrjas maste apparaten lamnas att svalna och kopplas bort fran gas- och
elférsdrjningen.

= Taalltid bort spill eller smuts omedelbart efter anvandning med tval och varmt vatten. Torka ytan
torr med en mjuk trasa.
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smuts eller fett.

pa ytan.

apparaten.

SO PP Pb

Anvand ett allrengéringsmedel som inte repar och en nylonsvamp for att ta bort hart sittande

Anvand tillverkarens rengdringsmedel for rostfritt stal eller polermedel for att ta bort ytliga repor

Anvand inte repande rengdringsmedel, stalskrubb eller harda borstar. De kan skada

Om du rengdr brannarringarna ska du se till att halen inte tapps igen.

Anvénd inte starka repande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor for att rengdra
glaset eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till att glaset spricker.

Latinte vata trasor, rengéringssvampar, matrester eller rengdringsmedel eller annan
smuts torka fast pa ytan. Det kan orsaka gropar, marken eller till och med rost.

Rengdr alltid i samma riktning som den borstade ytan och inte mot fiberriktningen.
Rengdringsmedel som innehaller blekmedel far inte Iamnas pa ytan i rostfritt stal.
Mineraler I6sta i vatten (som jarn eller kalk) kan paverka metallens utseende.

Ta bort eventuellt spill fran glaslocket innan du dppnar det.

Vreden kan tas bort vid rengéring. Vreden &r enkla att byta ut.

13. Gaslackage

Sa fort du kénner lukten av gas ska du gora foljande:

A

Oppna alla dérrar och fénster.

Se till attalla brannare ar avstangda.

Slacka alla 6ppna lagor och inte roka.

Omedelbart stanga av gasforsérjningen pa gasflaskan.
Inte anvanda elektriska strdmbrytare.

Gasol &rtyngre an luft. Lackt gas ansamlas pa 1ag hojd. Om du foljer den starka,
obehagliga gaslukten kan du faststélla var lackaget ar. Anvand en lacksokssprej for att
hitta lackaget. Anvéand aldrig en 6ppen laga for att hitta lackaget!

14. Felsékning

Problem

Majlig orsak

Losning

Brannarna fungerar inte eller
geren ojamn varme

Gasflaskan artom
Gaskranen ar stangd
Brannarlocken sitter inte kor-
rekt

Byt gasflaska

Oppna kranen

Lat locken svalna och placera
dem Kkorrekt




Problem

Madjlig orsak

Losning

Brannarna ar vata eller tilltapp-
ta

Torka eller rengdr brannarna

Automattandningen avger ing-
en gnista

12 V-batteriet har laddats ur
Anslutningarna ar l6sa
Tandpunkterna ar vata eller
smutsiga

Ladda batteriet

Satt fastanslutningarna

Torka eller rengdr tandpunkter-
na

Vreden fungerar inte

Vreden har monterats felaktigt

Montera vreden korrekt

O

Om problemet inte kan |&sas ska du kontakta det lokala, auktoriserade servicecentret
eller Thetfords kundtjansti ditt land.

All service maste utforas av en godkant kompetent person. Innan ndgon typ av servicearbete
pabdrjas maste apparaten lamnas att svalna och kopplas bort fran bade gas- och elférsérjningen.
Efter varje servicetillfalle ska apparaten kontrolleras betréffande gasens felfrihet och elsékerhet.

Kontakta ditt lokala servicecenter fér service och uppge information om modell- och serienummer

fran typetiketten samt inkdpsdatu

m.

Ve

~

Model Name & Series Number LTI
CAT | +(28-30/37) CAT 1 B/P(30)
G30 |  BUTANE 28-30mbar sutane sombar | TIHIETIESRD
G31 PROPANE 37mbar PRZZANC St ‘har_ _
>Qn Power kW (g/hr) /Model Number Spark Ignition
Voltage ~ 50 Hz
C€ Pin Number \Serial Number/ Power KW
\_ Country Codes 1 CMZ QC Pass | Order No )

16. Férvaring

Se till attvreden arilaget 0.
Sténg glaslocket.

Stang grilluckan.

Stang ugnsluckan.

Torka apparaten ren och torr.

Stang gasventilen pa gasflaskan.
Endast for spisar med tva branslen: Koppla fran elférsdrjningen.
Endast modeller med automatisk tdndning: Koppla fran batteriet.
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17. Tekniska specifikationer

Tabell 6: Specifikationer for brannare

Serierna SOH700 och SOH?50

SHB?60-serien

800 W (elektrisk)

800 W (elektrisk)

Gasinlopp Injektor Gasinlopp Injektor
kw g/tim mm kw g/tim mm
Gasbrannare 2x18 2x130 0,67 2x1,5 2x108 0,61
1x2,4 1x173 0,77 1x2,4 1x173 0,77
Ugnsbrannare 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Grillbrénnare 1,6 115 0,62 1,6 115 0,62
Totalt 7,6 548 2,0 504
SHB?710-serien SHB??70-serien
Gasinlopp Injektor Gasinlopp Injektor
kw g/tim mm kw g/tim mm
Gasbrannare 2x1,5 2x108| 0,61 2x1,5 2x108| 0,61
1x1,0 1x72 | 052
Kokplattsbran-
nare 1 x 800 W230-240 V ~AC 50 Hz 1 x 800 W230-240 V ~AC 50 Hz
Ugnsbrannare 1,6 115 0,59 1,6 115 0,59
Grillorannare 1,6 115 0,62 1,6 115 0,62
Totalt 4,6 (gas) 331 5,6 (gas) 403

o
A

Denna apparat maste jordas.

Denna apparat ar lamplig fér anvandning med gasol (LPG) och ska inte anvéndas med
nagon annan gas.

Matningarna och utrdkningarna av energiférbrukning ar i enlighet med SS-EN 60350-2 2013

Modellidentifieringav | Tillagningszoner | Typ av spis Diameter pa Energiférbrukning
Thetford-apparat (watt] tillagningszon | ECelekrisk spis Whr/kg
Triplex MK3-spismed | 1 800 W fast 115 mm 193,1

tva branslen, seri- kokplatta

e SOH?10 och SOH?70
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Gor féljande for att minska spisens energiférbrukning vid matlagning:

= Anvénd ratt kastrullstorlek — en kastrull som passar kokplattan férbrukar mindre energi &n en
som ar for stor eller for liten.

Anvand den lagsta varmeinstaliningen for sjudning eller smakokning — mer varme behdvs inte.
Anvand om méjligt lock pa kastruller och grytor — detta bidrar till att bibehalla varmen.

Anvénd inte gamla, skadade eller skeva kastruller eftersom de minskar effektiviteten.

18. Avfallshantering

Din produkt &r konstruerad och tillverkad av hégkvalitativa material och komponenter, som kan
atervinnas och ateranvandas. Félj lokala lagar och anvisningar nér uttjanta produkter ska kasseras.
Kasta inte produkten tillsammans med vanligt hushallsavfall. Korrekt hantering av uttjanta
produkter férhindrar eventuell negativ paverkan pa miljén och méanniskors halsa.

19. Frégor -
SV

Om du har fragor om hallen, delar, tillbehdr eller auktoriserade tjanster ska du

®  besdka www.thetford.com

®  Omduinte kan |&sa ett problem ska du kontakta det lokala, auktoriserade servicecentret eller
Thetfords kundtjénsti dittland.

Thetford BV ger slutanvandare av produkten tre ars garanti. Om det uppstar nagot fel pa produkten
under garantiperioden kommer Thetford att ersitta eller laga produkten. | en sddan situation star
Thetford for kostnaderna fér utbyte, arbetskostnader for utbyte av de defekta delarna och/eller
kostnaderna for sjalva delarna.

Kopta reservdelar har ett ars garanti. Kostnader for tillpassning och/eller arbete tacks inte av
garantin.

1. Fératt géra ansprak pa garantin maste anvandaren ta produkten till en auktoriserad Thetford-
servicepartner. Anspraket bedoms dar.

Delar som byts utvid reparationer under garantin blir Thetfords egendom.

Den har garantin paverkar inte aktuella konsumentskyddslagar.

Den héar garantin géller inte om produkterna anvands fér kommersiella syften.

ik w

Garantiansprak som faller inom nagon av féljande kategorier godkanns inte:

® Produkten har anvénts inkorrekt eller anvisningarna i manualen har inte fdljts.
®  Produkten har inte monterats enligt anvisningarna.

® Modifieringar har gjorts pa produkten.

" Produkten har reparerats men inte av en auktoriserad Thetford-servicepartner.
" Serienumret eller produktkoden har dndrats eller tagits bort.

" Produkten har skadats av felaktig anvandning.
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EUROPEAN HEADQUARTERS
Thetford BV.
Nijverheidsweg 29

P.0. Box 169

4870 AD Etten-Leur

The Netherlands

T+31 765042200
F+31 765042300
E info@thetford.eu

FRANCE

Thetford S.A.R.L.

Parc BUROPLUS / Batiment 6
18, Boulevard de la Paix
95800 CERGY

France

T+33130375823
F+33130379767
E infof@thetford.eu

SCANDINAVIA

Thetford BV.

Representative Office Scandinavia
Hantverkaregatan 32D

521 61 Stenstorp

Sverige

T+46 313363580
F+4631448570
E infos@thetford.eu

UNITED KINGDOM
Thetford Ltd.

Unit 6

Brookfields Way
Manvers, Rotherham
S63 5DL, England
United Kingdom

T+44 844997 1960
F+44 844997 1961
E infogh@thetford.eu

ITALY

Thetford Italy c/o Tecma s.r.l.
Via Flaminia

Loc. Castel delle Formiche
05030 Otricoli (TR)

Italia

T+390744 709071
F+39 0744719833
E infoi@thetford.eu

AUSTRALIA

Thetford Australia Pty. Ltd.
41 Lara Way
Campbellfield VIC 3061
Australia

T+61 39358 0700
F+61 39357 7060
E infoau@thetford.eu
www.thetford.com.au

©@Thetford 2018

www.thetford.com

GERMANY
Thetford GmbH
Schallbruch 14
D-42781 Haan
Deutschland

T+492129 94250
F+49 2129 942525
E infod@thetford.eu

SPAIN AND PORTUGAL

Merce Grau Sola

Agente para Espafa y Portugal
c/ Castellet, 36 bxs 22

08800 Vilanova i la Geltrd
Barcelona

Espana

T+34938 154 389
F not available
E infosp@thetford.eu

CHINA

Thetford China

Rm. 1207, Coastal Building
(East Block)

Haide 3rd Road, Nanshan District
Shenzen, 518054

China

T+86 7558627 1393
F+86 7558627 1673
E info@thetford.cn
www.thetford.cn
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